ALL DAY CAFE ESTABLISHED 2026
NACHTEGAALSTRAAT 29 UTRECHT

AFTERNOON /DINNER - 15.30 - 22.00

APPETIZERS

ZUURDESEMBROOD 375 FLATBREAD 375

DIPS
anchovis dip - olijven - zongedroogde tomaat 3.25
beurre noisette - zeezout 3.25
tzatziki 3.25
feta - hot honey - sumak 3.25

AMANDELEN provencaalse kruiden 4.50

OLIJVEN kalamata 4.50

HUISGEMAAKTE CHIPS gerookte mascarpone 6.50
TOAST BURRATA stracciatella - ansjovis 7.50

OESTERS

per stuk 4.25 / half dozijn 24

CLASSIQUE mignonette - citroen
PASSIEVRUCHT tiigermelk - rode peperolie
NIKKEI yuzu-soja

PADRON jalapefio - rode peperolie

CAVA & LEMON granité

BLOODY MARRY wodka - tomatensap - limoen

PROEVERIJ half dozijn oesters met 6 verschillende smaken
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AFTERNOON / DINNER - 15.30 - 22.00

FLATBREAD

GEROOKTE MAKREEL knoflook yoghurt - chimichurri - gegrilde puntpaprika - zaatar 13.50
MORTADELLA stracciatella - morilles - kalfsjus - aceto balsamico - pistache 13.50
BURRATA & POMPOEN hot honey - pistache - peterselie 12.50

GEGRILDEKIP gyros - tzatziki - tomaat - rode ui 12.50

DINNER - 17:00 - 22:00

SMALL PLATES

BURRATA pompoen - gremolata - hot honey 12.50

SALADE NICOISE tonijn - haricots verts - olijf - aardappel - ei - ansjovis 12.50

STEAK TARTARE dragonmayonaise - zuurdesem toast 13.50

SWEET POTATO houtskoolgrill - knoflook yoghurt - citrus 11.50

SPITSKOOL geroosterde bloemkoolcréme - ingelegde mosterdzaadjes - chimichurri 9.50
CRISPY CHICKEN harissaaioli 8.50

TIGER PRAWNS (3 stuks) gekonfijte knoflook - gerookte paprika poeder - bisque - citroen13.50
AUBERGINE knoflook yogurt - tomatenchutney - chimichurri 10.50

DORADE FILET houtskoolgrill - antiboise 15.50

CELERIAC SHAWARMA miso - maple syrup - knoflook yoghurt - harissa 9.50
SALMON CRUDOQ gebrand - passievrucht tijgermelk - canchita 14.50

TUNA CEVICHE NIKKEI nikkei tiigermelk - citrus - canchita 14.50

MOSSELEN witte wijn - nduja - tomatensaus - 13.50
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DINNER - 17:00 - 22:00

BIG PLATES

ENTRECOTE (225 gr) chimichurri - knoflook - dragonboter 24.50

COTE DE BOEUF (500 gr, met bot) kalfsjus - morilles - geroosterde knoflook 42.50
BUTTERFLY SEABASS (350 gr) beurre blanc - kappertjessaus 28.50
BONELESS CHICKEN (250 gr) kappertjessaus - citroen 14.50

GRILLED VEGETABLE BOWL zoete aardappel - halloumi - gegrilde little gem & radicchio - granaatappel
pitten - knoflook yoghurt - pecannoten 14.50

BURGERS

CRISPY CHICKEN BURGER brioche bun - cheddar - licht spicy 14.50
HOT HONEY HALLOUMI BURGER brioche bun - tzatziki - halloumi - hot honey - gegrilde courgette 14.50

SIDES

FRANSE FRITES mayonaise 5
SMACKED CUCUMBER tahini - maple syrup - crispy chili olie 5
GROENE SALADE kropsla - haricots vert - komkommer - vinaigrette 5

OUR OPEN FIRE

Bereid op open vuur voor meer diepte, rook en karakter. Het vuur brengt
smaken samen, versterkt de ingrediénten en geeft elk gerecht een
eigenrandje.



DINNER - 17:00 - 22:00

KIDS

oreN FIRE. DORADE  friet en appelmoes 8.50
KROKANTE KIP frieten appelmoes 7.50
BOLLETJE VANILLE IJS rood fruit - slagroom 4.50

DESSERTS

CHOCOLATE COOKIE slagroom - vanille-ijs 6.50

DARK CHOCOLATE MOUSSE olijfolie - in Pedro Ximénez geweekte pruimen 6.50
PAVLOVA vanille kwark - lemon curd - slagroom - rood fruit 8

SABAYON cava - aardbei - citroen sorbet 5.50

GEGRILDE ANANAS roze peper & Pernod siroop - kokos roomijs 6.50

E Allergieén? Laat het weten aan de
= bediening en we helpen je graag.
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" Scan for English menu

Scan voor allergenenkaart




	AFTERNOON / DINNER · 15.30 - 22.00
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	3.75

	ZUURDESEMBROOD
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	CLASSIQUE
	PASSIEVRUCHT
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	yuzu - soja
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	tijgermelk - rode peperolie
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	BURRATA & POMPOEN
	GEGRILDE KIP
	knoflook yoghurt - chimichurri - gegrilde puntpaprika - za’atar 13.50
	stracciatella - morilles - kalfsjus - aceto balsamico - pistache 13.50
	hot honey - pistache - peterselie  12.50
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	SALADE NIÇOISE
	STEAK TARTARE
	SWEET POTATO
	SPITSKOOL
	CRISPY CHICKEN
	TIGER PRAWNS
	AUBERGINE
	DORADE FILET
	CELERIAC SHAWARMA
	SALMON CRUDO
	TUNA CEVICHE NIKKEI
	MOSSELEN
	pompoen - gremolata - hot honey  12.50
	tonijn - haricots verts - olijf - aardappel - ei - ansjovis 12.50
	dragonmayonaise - zuurdesem toast  13.50
	houtskoolgrill - knoflook yoghurt - citrus  11.50
	geroosterde bloemkoolcrème - ingelegde mosterdzaadjes - chimichurri  9.50
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	HOT HONEY HALLOUMI BURGER
	brioche bun - cheddar - licht spicy  14.50
	brioche bun - tzatziki - halloumi - hot honey - gegrilde courgette 14.50


	SIDES
	FRANSE FRITES
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	GROENE SALADE
	mayonaise  5
	tahini - maple syrup - crispy chili olie  5
	kropsla - haricots vert - komkommer - vinaigrette  5

	OUR OPEN FIRE
	Bereid op open vuur voor meer diepte, rook en karakter. Het vuur brengt smaken samen, versterkt de ingrediënten en geeft elk gerecht een eigen randje.



	DINNER · 17:00 - 22:00
	KIDS
	DORADE
	KROKANTE KIP
	BOLLETJE VANILLE IJS
	friet en appelmoes  8.50
	friet en appelmoes  7.50
	rood fruit - slagroom 4.50


	DESSERTS
	CHOCOLATE COOKIE
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	Allergieën? Laat het weten aan de bediening en we helpen je graag.
	Scan voor allergenenkaart
	Scan for English menu




